
Les restaurants de Seine-et-Marne vous proposent leurs

 « Menus Saint-Valentin »

Hôtellerie du Bas-Bréau à  BARBIZON

Le Manoir Saint-Herem à BARBIZON

Les Pléiades à BARBIZON

Le Braytois à BRAY-SUR-SEINE

Restaurant La Cigogne d’Argent à CLAYE-SOUILLY 
L’Ours à COULOMMIERS

Le Cozy à DAMMARIE LES LYS

Chez Arrighi à FONTAINEBLEAU

L’Hôtel Napoléon « La Table des Maréchaux » à FONTAINEBLEAU

Auberge du Cheval Blanc à JOSSIGNY

Hôtel Restaurant Le Plat d’Etain à JOUARRE

Le Flamboyant à LIEUSAINT

Radisson Blu Hôtel – DisneyLand Paris® à MARNE-LA-VALLÉE

Le Grand Monarque à MELUN

Motelia à MOISSY-CRAMAYEL

Hôtellerie le Chatel à NANGIS

L’Inedit à PRINGY

Les Tabliers Gourmands à PROVINS

Hôtel Restaurant Le Château de Sancy à SANCY-LES-MEAUX

Au plaisirs d’Antan à VAUX-LE-PENIL

Le relais du Parisis à VILLEPARISIS

L’Auberge Canard à BUTHIERS



Hôtellerie du Bas-Bréau

22 Rue Grande - 77630  Barbizon



Le Manoir Saint-Herem

29 rue Grande  - 77630 BARBIZON
Tel : 01 60 66 42 42  - manoir.st.herem@wanadoo.fr

Site : http://www.manoir-st-herem.com

http://www.manoir-st-herem.com/
mailto:manoir.st.herem@wanadoo.fr


Les Pléiades
21 Grande Rue -  77630 Barbizon 

   www.hotel-les-pleiades.com  - 01 60 66 40 25

La Saint-Valentin vue par  le chef Michel Christmann
Rêves d'un soir au bistrot "bleu framboise".  Menu au tarif de 64€ * par 

personne
Esprit d'un soir au restaurant gastronomique étoilé "Les Pléiades". Menu au 

tarif de 92€* par personne

Osez le plaisir, offrez-vous une nuit de luxe...
Délicate volupté : une nuit, accueil champagne en chambre, dîner au bistro 

"bleu framboise" et petit-déjeuner...au tarif de 299€ * pour 2 personnes
Luxe et volupté : une nuit, accueil champagne, dîner au restaurant 

gastronomique étoilé "Les Pléiades", petit-déjeuner..au tarif de 345€ * pour 2 
personnes

* hors boissons

Réveillez Cupidon !
Bulle de douceur et de bien-être...  le soin de l'Amour "délice pistachio"

Modelage en duo au toucher velours et aux délicates notes sucrées de pistache et 
d'amandes. Rejoignez-vous en ce moment unique de symbiose, de tendresse et 

de gourmandises...
119€* pour 2 personnes, 45 minutes incluant champagne et mignardises

*valable le weekend en février uniquement sur réservation



Hôtel restaurant Le Braytois
à BRAY SUR SEINE

Pour la Saint Valentin et toute la semaine, un forfait de 140 € pour 2 personnes incluant :

-       Le Menu dressé spécialement pour la Saint Valentin
avec une coupe de Champagne en fin de repas

-       La chambre d’hôtel 

-       Le Petit déjeuner



Restaurant La Cigogne d’Argent
6 Rue Jean Jaurès  (par GPS  Rue de Paris)

77410 CLAYE SOUILLY
Réservation par Tél : 01 60 26 00 71

Mail : lacigognedargent@free.fr

MENU SAINT -VALENTIN

A 39,90 EUROS
boissons non comprises

Duo de saumons fumés et marinés, aux huiles parfumées
Ou

Croustillant de noix de Saint-Jacques, sauce safranée
Ou

Salade gourmande au foie gras

---------------

Dos de saumon rôti à la graine de sésame
Ou

Magret de canard aux poires et au miel
Ou

Filet de bœuf, sauce foie gras

--------------

Nougat glacé et son coulis de fruits rouges
Ou

Symphonie de sorbets
Ou

Autour du chocolat
  

mailto:lacigognedargent@free.fr


Hotel Restaurant de l'Ours
35 Rue Bertrand Flornoy - 77120 COULOMMIERS
www.hotel-ours.com  mail : contact@hotel-ours.com

Réservation conseillée au 01.64.03.32.11

contact@hotel-ours.com
http://www.hotel-ours.com/


 





 
RESERVATION 01 64 22 29 43

Hôtel Napoléon à Fontainebleau



Auberge du Cheval Blanc
2 Rue de Lagny - 77600 JOSSIGNY (Marne la Vallée )

Tél : 01 64 02 24 27  - reception@chevalblanchotel.com  
www.chevalblanchotel.com 

http://www.chevalblanchotel.com/
reception@chevalblanchotel.com


Hôtel restaurant le Plat d’Etain à JOUARRE

Menu de la Saint Valentin 2012 
59.00 Euros
Comprenant : un apéritif au choix, 
une entrée froide, une entrée chaude, 
un trou champenois, un plat, le fromage, le dessert

Amuses bouches de bienvenue

Entrée froide

Demi-lune de foie gras et magret de canard fumée, compotée d’oignons aux 
figues et toasts chauds

ou

Salade mêlée d’écrevisses poêlées au vinaigre de framboise et avocats

Entrée chaude

Feuilleté de champignons sauvage, crème légère
~~~~

Trou champenois
~~~~
Plat

Filet flétan vapeur aux petits oignons et noilly prat

ou

Emincé de magret de canard à la façon Rossini
ou

Pièce de filet de bœuf poêlé au vieil armagnac

~~~~

Farandole de fromage sur lit de salade à l’huile de noisette
~~~~

Cœur de feuillantine au poire et crème d’amande, glace caramel beurre salé



Le Flamboyant à Lieusaint





Le Grand Monarque à Melun

Menu de Saint Valentin 

48€

Bulles d'amour et son amuse bouche 

*** 

Tartare de Saumon et Saint-Jacques Ou 
Escalope de Foie Gras Poêlée, sorbet mandarine et vinaigrette Sésame 

*** 

Filet de Bœuf aux 1001 Épices Ou 
Rouget Barbet en bouquet de Fleurs 

*** 

Passionnément Chocolat  

La Saint Valentin approche! Faites plaisir à celle ou celui qui vous ait cher, 
en lui offrant un weekend de bien-etre avec massage, sauna et diner aux 

chandelles. Réservez vite! 

Forfait Saint Valentin : 99€ par personne, incluant repas, chambre et  
petit déjeuner pour deux personnes (valable le samedi 11 février et le  
mardi 14 février 2012). 

Sur réservation au 01 64 39 04 40 ou par e-mail: legrandmonarquemelun@gmail.com 

mailto:legrandmonarquemelun@gmail.com


Hôtel Restaurant Le Motelia à Moissy-Cramayel



Hôtellerie Le Châtel à Nangis



RESTAURANT L’INEDIT
EDDY CREUZE

20 Avenue de Fontainebleau - 77310 PRINGY
Tel :01.60.65.57.75 - contact@restaurantlinedit.fr  

www.linedit.fr 

MENU SAINT VALENTIN  75,00€
DINER DU MARDI 14 FEVRIER 2012

  
 

Amuse bouche,
La mise en bouche,

 
Le foie gras de canard mi cuit peint à la truffe noire du  

Périgord. 

*******
La nage de Saint Jacques et tourteau, émulsion gingembre et  

citronnelle.
******* 

Le Parmentier de joue de bœuf confite à la truffe noire.

 *******
La sphère Alpaco au cœur de foret noire.

                         
*******

 
Mignardises gourmandes.

contact@restaurantlinedit.fr


Cours de cuisine de la St Valentin.... Soyez sûr de faire plaisir !
Cours de cuisine pour les amoureux

Pour la Saint Valentin, c'est décidé cette année vous innovez !

Durant ces ateliers vous concocterez des recettes spéciales St Valentin :  entrée, plat et dessert.  Des menus 
tendres et gourmands, alliant des recettes aphrodisiaques et romantiques à déguster à deux.

Préparez votre Saint-Valentin

Pour être prêt le jour J, des recettes à (re)tomber amoureux !
Jeudi 9 février de 19h à 21h
Tarif : 55€
Supplément sur abonnement et bons cadeaux : 
5€ au lieu de 10€ sur le tarif à 55€

Le menu

Cappucino de poivron et son espuma de chèvre

Brochettes de poulet au gingembre, coco &t sa sauce cacahuète

Tartelette croquante au chocolat et noisettes

Cuisinez en amoureux

Parce que la cuisine est amour et partage... à déguster les yeux dans les yeux...
Samedi 11 février de 10h à 12h 
Tarif : 55€
Supplément sur abonnement et bons cadeaux : 
5€ au lieu de 10€ sur le tarif à 55€

Le menu

Mini pastillas de dinde aux légumes ( gingembre et coriandre)

Filet de saumon et sa sauce au chocolat blanc

Mousse de coco, fraises et perles de violettes

Duo de la Saint-Valentin : Accords mets & vins

Pour la fête des amoureux un atelier culinaire et d'oenologie suivi du repas. Un accord parfait !
Samedi 18 février de 17h30 à 20h30 puis dégustation
Tarif : 85€ par personne 
Offre St Valentin pour 2 personnes : 150€ au lieu de 170€
( Abonnement & bons cadeaux : nous consulter)

Le menu

Crevettes marinées et son croquant doré

Magret croustillant au pomelo rosé & rosace de topinambours

Puits d'amour & son coeur de confit de rosesMini pomme d'amour

Inscription au 06.23.63.86.84 ou www.lestabliersgourmands.com



Hôtel restaurant Le Château de Sancy à Sancy-les-Meaux



Aux Plaisirs d’Antan à Vaux-le-Penil



« LE RELAIS DE PARISIS » à VILLEPARISIS

Menu de la Saint Valentin 

(Proposé le 14 février 2012)

Coupe de champagne « Jacquart » ou Cocktail de jus de fruits Exotiques sans alcool

Accompagné de ses Amuses Bouches

Tranche de Foie Gras de Canard « Maison » & ses Toasts

Ou

Mousseline de Homard et Langouste sauce Champagne

Ou 

 Buffet des Hors d’oeuvre à Volonté

Pointe de Filet de Bœuf à la Plancha, au Poivre Rose

Ou

Cassolette de Filet de Saumon & Noix de St Jacques au Pouilly Fumé

Ou

Médaillons de Filet de Biche, sauce Grand Veneur

Buffet des Desserts à Volonté

Café, thé ou infusion accompagné de ses Pralines « Mon Chéri »

Prix par personne 36€ TTC

«     Choisissez un verre de vin, parmi notre sélection à l’Ardoise     4€ les 10 cl»  

Menu unique le soir du 14 février 2012 au restaurant Le Bœuf au Pré



Cocktail Pétillant et ses Amuse-Bouche

Cassolette de Fruits de Mer
Sur Lit de Poireaux

ou
Salade Périgourdine

Pavé de Boeuf Sauce Poivre
ou

Suprême de Pintade Sauce Normande

Fromages du Terroir

Crême Brulée
ou

Croustillant au Chocolat
ou

Coupe de Glace Composée

Nous vous proposons ce menu
à 26 euros

le Mardi 14 Février Midi et Soir

Venez Célébrer
la Saint Valentin

à L'Auberge Canard
à Buthiers

Réservez dès maintenant
01 64 24 11 79

Auberge Canard
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